
Menu du 07 Octobre au 15 Novembre 2024
Lundi 07 oct. Mardi 08 oct. Jeudi 10 oct. Vendredi 11 oct.

Betteraves * Haricots verts vinaigrette carottes céleri vinaigrette

Meunière de colin Pané sarrasin Sauté de porc aux curry Filet de poulet à la crème

riz Purée de patate douce Choux fleur Poëlée lyonnaise

Yaourt aromatisé Montboissié coeur de bleu /

cake nature Poire Ananas Tourte aux pommes

                     SEMAINE DU GOÛT LES CONTINENTS

Gaspacho        Nem’s Salade Mexicaine Chlada

Boeuf bouguignon  ♠ Crevettes sauce aigre douce morrones rellenos de maïz      Poulet Yassa

Spaguetti Mejadra ♣ Potatoe’s Githeri  

Camembert / / /

Forêt noire  ☻ Mangue Bolo de cenoura Dattes

Lundi 04 Nov. Mardi 05 Nov. Jeudi 07 Nov. Vendredi 08 Nov.

Concombre potage Salade de pomme de terre Carottes rapées

Blanquette de veau Gratin de butternut  ♦ Cervelas Alsacien Poisson à la bordelaise

Ebly Coquillette Petit pois Rosti

Lait chocolat Buche lait mélanger / St Nectaire

Madeleine Banane Mousse choco blanc Pomme

Lundi 11 Nov. Mardi 12 Nov. Jeudi 14 Nov. Vendredi 15 Nov.
Betteraves * Salade verte Macedoine

Filet de merlan
Tartiflette

Boul’de bœuf

Petits carottes/Riz Mogettes

Brillat-savarin / Saint albray

Compote de pomme/banane Orange Brownie

Menu donné à titre indicatif sous réserve d'approvisionnement

Earl de Pontijou : Maves♦

salade de pâtes ○

Lundi 14 oct.  EUROPE Mardi 15 oct.  ASIE Jeudi  17 oct. AMERIQUE Vendredi 18 oct. AFRIQUE

* Jardin du moulin porte : Mer  ☻ Fournil des Ch’tis : La chapelle saint martin en plaine
 ○ Ferme du chat blanc : Maves ♣La ferme des quatre vents : La chapelle saint martin en plaine
 ♠ Boucherie de l’hotel de ville : Oucques
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